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Un espumoso rosado
fresco, fino y

mediterráneo, con
burbuja natural, fruta

delicada y una sensación
ligera que invita a brindar

sin solemnidad.

Cabanes - Castellón

Aperitivos · Arroces ·
Pescados · Marisco ·

Tapas
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¿Qué vas a encontrar en la copa?

En nariz
 Fruta roja fina, notas florales

suaves y un fondo fresco, limpio y
mediterráneo.

En boca
 Burbuja viva, paso ligero y

sensación seca. Tiene frescura,
equilibrio y una textura delicada.

Sensación final
 Limpio, fresco y persistente, con
un carácter gastronómico muy

fácil de disfrutar.



¿Con qué disfrutarlo?

Aperitivos y tapas
 Aceitunas · Salazones suaves ·

Quesos frescos · Pan con tomate

Arroces y fideuà
 Arroz de pescado · Verduras ·

Sepia · Marisco

Pescados y marisco
 Plancha · Horno · Vapor · Salsas

ligeras

Platos frescos
 Ensaladas · Verduras asadas ·

Cocina mediterránea

 Servir entre 6 y 8 ºC.
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Rosado ancestral
mediterráneo

Marenostrum Pinot Noir es un
espumoso rosado elaborado con

Pinot Noir, Chardonnay y
Embolicaire, buscando frescura,
finura y expresión mediterránea.

Su burbuja nace de la propia
fermentación, siguiendo el

método ancestral. El resultado es
un vino seco, fresco y delicado,
con baja sensación de azúcar y
una presión amable en copa.

Pinot Noir · Chardonnay ·
Embolicaire · Método ancestral
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Datos técnicos

Tipo: Rosado espumoso
Añada: 2023
Lote: 202508

Variedades: Pinot Noir,
Chardonnay y Embolicaire

Alcohol: 13% vol. aprox.
Azúcares: 1,4 g/L
Presión: 4,6 bar

SO₂ total: 13 mg/L
Acidez Volatil: 0,56 g/l
Estado: Apto IGP-ECO

Alérgenos: contiene sulfitos
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